Velkommen til den nye verden, en verden fuld af vin




Den nye verden, er
en verden fuld af

OKOLOGISK vin

Vi, Stig og Lone, har nydt vinens glader
siden begyndelsen af 70°erne. Den nydelse,
skulle helst fortsztte langt ind i pensions-
alderen.Vi startede STILOVINE 12014 og vi
gleder os hver dag over, at have med vin at
gare, helst akologisk vin. Lykken er en dag |
vinkzlIderen.




Er OKOLOGISK
vin bedre end
anden vin?

Hvis der er noget der kan fa debatten i kog, er det snakken om gkologi og ikke
mindst blandt vinbgnderne selv. Men nej, gkologisk vin smager ikke bedre, men
det er med garanti sundere. Bade for os der nyder vinen, dem der producerer
vinen og ikke mindst for miljget. EU har derfor vedtaget et omfattende regelszet
for dyrkning og produktion af gkologisk vin. Disse regler sikre forbrugerne, at der
bruges et minimum af kemikalier og kunstggdning, samt at brug af pesticider, helt
er forbudt. Ved konventionel produktion er anvendelsen kun begraenset til den
mangde, som den enkelte vinbonde finder ngdvendig, dog er sulfiter undtaget.



Hvor finder |
producenterne
og hvordan?

Vi havde fra start et mal, kun at importere vin fra Europa. Da vi gerne vil veere pa
fornavne med vores vinbgnder, er det mest overkommeligt at vaere Europaeer. Vi
bor det halve ar i sydeuropa, vi har en lejlighed i Italien og rejser faktisk med
stgrste forngjelse fra vingard til vingard. Alle de vine vi har pa vores spiseseddel
er vine, der kommer fra vingarde, vi har besggt og med hvem vi har et langt og
trofast forhold til. Af den grund, kommer langt de fleste af vores vine fra sma
familieejet vingarde som kun producerer 50.000-100.000 flasker vin om aret.
Med arene far man en veludviklet nzese for, hvor de speendende og sarlige vine
kommer fra, men vi er ogsa gode til at lade os overraske og sa dukker der hele
tiden nye omrader op som fanger vores nysgerrighed.



Value
for
money
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Som halv italienere, bosat | Piemonte, er der mange af vores producenter, der
bor neermest i baghaven. Men det mest vidunderlige ved at veere vinngrd, er jo
at smagen heldigvis skifter,. Hvem drikker den samme vin hele tiden, det gg@r
ingen og det gar vi heller ikke. Med tiden bliver man mere ydmyg overfor sin
egen skrasikkerhed. Da vi var unge, var det kun Bordeaux der duede, lidt senere
kunne Bourgogne ogsa veere med. | dag drikker vi naesten alt, blot det er lavet
med kaerlighed og ordentlighed. Kunsten er jo ikke at finde god vin, det kan fas
overalt, bare du betaler prisen. Kunsten er at finde god vin til de penge du er
villig til at betale, med andre ord - VALUE FOR MONEY.
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Hvor findes
favoritterne
henne?

Favoritterne er de producenter, der med hjertet pa rette sted, dag ud og dag ind,
med respekt for den omgivende natur, arbejder i mark og i kaelder, for at netop
deres vine lever op til egne krav for ordentlig og god vin. Vores krav er at de kun
producerer vin af egne druer, altsa ikke kgber druer fra andre producenter. Skal
du veere i kontrol, ma du have kontrol over hele processen. De unge nye dygtige
producenter, som maske har arvet vingarden, har vist sig at vaere dybt engageret i
gkologi og i at have fuld kontrol over det at lave vin. De producerer pa et langt
hgjere niveau end generationen fgr dem. Dette forhold ses overalt i Europa og
det g@r os jo naturligvis stolte over den vin som de og vi szlger.



Er du NU
blevet klar
til den nye verden, s
byder vi dig velkommen
til. ..

STILO%VINE ™™




